MINISTERIO PUBLICO
ESTADC DO TOCANTING

PROCURADORIA-GERAL DE JUSTICA
EQUIPE DE PLANEJAMENTO DAS CONTRATAGOES

TERMO DE REFERENCIA

1. DEFINIGAO DO OBJETO

1.1. O objeto do presente Termo de Referéncia trata-se da contratagdo de empresa especializada na prestacédo de servigos de buffet, incluindo a organizagao
e fornecimento de coffee break, refeicdo (almogo/jantar), coquetel, brunch e lanche individual, para atender as necessidades da Procuradoria-Geral de Justica
em Palmas e das Promotorias de Justiga do interior do Estado do Tocantins, conforme condi¢des, quantidades, especificacdes e exigéncias estabelecidas
neste instrumento.

1.2. Especificagao Detalhada do Objeto

Grupo Item Descricao do | Item Catser Unidade Quantidade Valor unitario | Valor total
objeto estimada
01 Coffe Break Custo por
pessoa 4000 R$ 53,88 R$ 215.520,00
02 Coquetel 15210- Custo por 2000 R$ 108,49 |R$ 216.980,00
pessoa
Cantina / Bar
03 Almoco / / Lanchonete | Custo por
01 Jantar / Refeicgo | pessoa 200 R$ 142,08 R$ 28.416,00
04 B h Rapida / Cust
runcl Rest t usto por
estaurante pessoa 400 R$ 44,35 R$ 17.740,00
05 Lanche Custo por
Individual pessoa 300 R$ 37,34 | RS$ 11.202,00
Total Regido Central R$ 489.858,00
15210-
06 (Coffee Break | cantina / Bar g;‘ss;g;‘” 500 R$80,23 | R$40.115,00
02 / Lanchonete
07 / Refeicdo | Custo por
Coquetel Rapida/ | pessoa 500 R$ 128,46 R$ 64.230,00
Restaurante
Total Regido Norte R$ 104.345,00
15210- | cust
08 usto por
Coffee Break | Cantina / Bar | pessoa 300 R$ 80,23  |R$24.069,00
03 / Lanchonete
09 / Refeigdo | Custo por
Coquetel Rapida / pessoa 300 R$ 128,46 R$ 38.538,00
Restaurante
Total Regido Sul R$ 62.607,00
Total Geral RS 656.810,00

1.2.1. Especificagao do cardapio

ITEM

ESPECIFICAGAO DO CARDAPIO
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COFFEE BREAK

SALGADOS

(10 tipos a escolher dentre as opgdes seguintes)

e Bolinho de aipim com carne de sol e catupiry
Bolinho de bacalhau

Canudinho folhado de frango aos quatro queijos
Coxinha de frango

Coxinha de frango com catupiry

Croquete de carne

Empadinha de camarao

Empadinha de frango

Empadinha de palmito

Esfirra aberta de carne

Esfirra aberta de queijo

Quibe

Quiche de frango

Quiche de quatro queijos

Quiche de queijo e presunto

Rissole de camardo com catupiry

Rissole de carne

Rissole de milho com catupiry

Rissole de palmito com catupiry

Rissole de presunto com catupiry

Torta de frango com palmito

Trouxinha de carne de sol

frutas secas diversas, amendoim e castanhas.

BOLOS:
(03 tipos a escolher dentre as opgdes seguintes)
e Banana
e Cenoura
e Chocolate
e Coco
o Formigueiro
e Milho
e Laranja

MINI SANDUICHES:
(03 tlpos a escolher dentre as opgdes seguintes)

Croissant recheado com pasta de frango

e Mini sanduiche de p&o ciabatta com mussarela, lombinho

fatiado, requeijao e alface
Mini sanduiche de pao com pasta de frango
Mini sanduiche de pdo com pasta de tomate e ricota
Mini sanduiche de pao com pasta de tomate seco
Mini sanduiche de p&o de forma com pasta de atum e alface

TORTAS SALGADAS:

(02 tipos a escolher dentre as opg¢des seguintes)
e Carne

Bacalhau

Frango

Palmito

Quiche de camaréo

Quiche de carne de sol

Quiche de frango e palmito

Quiche de queijo

TORTAS DOCES:

(02 tipos a escolher dentre as opg¢des seguintes)
e Pavé de abacaxi

Pavé de chocolate

Pavé de maracuja

Pavé de péssego

Pudim de leite

Torta de coco

Torta de limao

Torta mouse de chocolate

FRUTAS:
e Tipicas da estagao
e Sala de frutas
e Cortadas

BEBIDAS
3 tlpos sucos naturais, com aglcar e sem (trazer adogante de
primeira qualidade)

e 3tipos de refrigerantes (normal e 1 tipo zero)
e Agua com, sem gas e agua aromatizada
e Coquetel de frutas sem alcool

MESAS, CADEIRAS E TOALHAS:
Deverdo estar incluidos todos os materiais necessarios, tais como:
Organizagao do ambiente;

Copos e jarras em vidro ou cristal para refrigerante, sucos e agua;
Pratos de mesa e sobremesa (porcelana branca);

Talheres de ago inox;

Guardanapos descartaveis de primeira qualidade;

Guardanapos de tecido de primeira qualidade;

M decoradas com toalhas novas, devidamente passadas;
Cadeiras de policarbonato ou madeira, para suportar até 180 Kg,
almofadas com espuma revestida em Oxford com velcro para prender;
Mesas Bistré (110 cm - minimo de 4 mesas);

Todo o pessoal especializado e uniformizado: gargom, copeiro e
cozinheiro (a), e despesas com montagem e desmontagem.

Para cada solicitagao, o pedido minimo sera de 10 pessoas.
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COQUETEL

TABUA DE FRIOS:

Tabuas de frios contendo salaminho, palmito, ovo de codorna com
molho rosé, lombo defumado, chester defumado, blanquete de peru,
queijo frescal, queijo mussarela, queijo prato, queijo provolone, picles,
azeitonas sem carogo e tomate seco, carpaccio de lagarto, frutas
secas diversas, paes diversos, pao sirio, mini torrada, patés diversos,
canapés, antepasto de berinjela, quibe cru, amendoim e castanhas.

FINGER FOOD:
(04 tipos a escolher dentre as opgdes seguintes)
e Cuscuz paulista
Fricassé de frango
Gratinado de bacalhau
Gratinado de camarao
Mini escondidinho de camarao
Mini escondidinho de carne de sol
Mini risoto de camarao
Mini risoto de frango
Mini risoto de pequi
Mini risoto de queijo
Salpicéo de bacalhau
Salpicéo de frango
Strogonoff de filé com arroz e batata palha
Strogonoff de frango com arroz e batata palha

SALGADOS:
(12 tipos a escolher dentre as opg¢des seguintes)
e Bolinho de aipim com carne de sol e catupiry
Bolinho de bacalhau
Canudinho folhado de frango aos quatro queijos
Coxinha de frango
Coxinha de frango com catupiry
Croquete de carne
Empadinha de camaréo
Empadinha de frango
Empadinha de palmito
Esfirra aberta de carne
Esfirra aberta de queijo
Espetinho de filé de frango envolto em lamina de bacon com
molho roti
Espetinho de filé envolto em lamina de bacon com molho roti
Medalhéo de frango
Quibe
Quiche de frango
Quiche de quatro queijos
Quiche de queijo e presunto
Quiche de ricota com presunto defumado
Quiche de ricota com tomate seco e manjericao
Rissole de camardo com catupiry
Rissole de carne
Rissole de milho com catupiry
Rissole de palmito com catupiry
Rissole de presunto com catupiry
Torta de bacalhau
Torta de camarédo
Torta de carne
Torta de frango com palmito
Trouxinha de bacalhau
Trouxinha de camarao

'SOBREMESAS:

(02 tipos a escolher dentre as opgdes seguintes)
e Mouse de chocolate

Mouse de maracuja

Pavé de abacaxi

Pavé de chocolate com nozes

Pavé de morango

Pudim de leite

Salada de frutas

Sorvete

Torta de limédo

Torta gelada de chocolate

BEBIDAS:
e 4 tipos de sucos naturais, com agucar e sem (trazer adogante
de primeira qualidade)
e 3 tipos de refrigerantes (normal e 1 tipo light)
e Agua com, sem gas e agua aromatizada
e Coquetel de frutas sem alcool

MESAS, CADEIRAS E TOALHAS:

Deverdo estar incluidos todos os materiais necessarios, tais como:
Organizagao do ambiente;

Copos e jarras em vidro ou cristal para refrigerante, sucos e agua;
Pratos de mesa e sobremesa (porcelana branca);

Talheres de ago inox;

Guardanapos descartaveis de primeira qualidade;

Guardanapos de tecido de primeira qualidade;

M decoradas com toalhas novas, devidamente passadas;
Cadeiras de policarbonato ou madeira, para suportar até 180 Kg,
almofadas com espuma revestida em Oxford com velcro para prender;
Mesas Bistré (110 cm - minimo de 4 mesas);

Todo o pessoal especializado e uniformizado: gargom, copeiro e
cozinheiro (a), e despesas com montagem e desmontagem.

Para cada solicitagao, o pedido minimo sera de 10 pessoas.

/ALMOGO / JANTAR
ENTRADAS, 03 tipos dentre as seguintes opgdes:

CANAPES:

Paté de cream-cheese e ervas finas;
Paté de cream-cheese e castanha;
Paté de azeitona;

Paté de tomate seco;

Paté de atum com tomate;

Paté de ricota com tomate seco;
Paté de frango aos quatro queijos;
Paté de cream-cheese com damasco;
Paté de espinafre com catupiry;
Paté de palmito;

Paté de chester defumado;
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e Paté de queijo frescal com ervas;
e Paté de requeijdo com manjericéo.

SALADAS, 04 tipos de saladas a escolher dentre as seguintes|
opgdes:
e Salada de mussarela de corda com tomate seco e manjericao;

e Salada de frango defumado com ameixa;

e Salada de Bacalhau ( batata, cebola, bacalhau, azeitonas
pretas);

e Salada de acelga com abacaxi (acelga, abacaxi, uvas-passas,
creme de leite, azeite e suco de liméo);

e Salada de batatas a alema (batatas cozidas picadas e frias,
salsa, alface, azeitonas pretas, maionese, azeite, iogurte €
cebola);

e Salada de banana (banana nanica, suco de lim&o, maionese,
mostarda e castanhas de caju);

e Salada de legumes (vagem, cenoura cozida, pimentéo verde e
vermelho, cebola, pepino, brdcolis e couve-flor);

e Salada verde, tomate,palmito e azeitonas pretas

e Salada de verao (rucula, alface americana, queijo prato ralado,
manga e crodtons);

e Salpicdo de frango (Filés de frango desfiado, batata palha,
mussarela, presunto, cenoura crua e cozida, pimentao verde,
alface, suco de limao );

e Salada Tropical folhas verdes, tomate cereja manga, abacaxi e
mussarela;

e Tabule (trigo fino, tomate, cebola, cebolinha verde, hortela,
salsinha, azeite, suco de limao e pimenta siria).

e Salada Caesar folhas verdes, lascas de parmesdo, tomate
seco e croutons ao molho de mostarda e mel

MOLHOS PARA SALADA, 04 tipos de molhos a escolher dentre as
seguintes opgdes:
e Molho Caesar;
Molho de gorgonzola;
Molho mil ilhas;
Molho mostarda com mel;
Molho oriental;
Molho rosé;
Molho tradicional;
Molho de iogurte;
Molho pesto;
Molho italiano;
Molho francés com vinho.

PRATOS PRINCIPAIS, 03 tipos de carnes a escolher dentre as
seguintes opgdes:
Carnes Vermelhas:
e Filé mignon ao molho de mostarda e pimenta rosa;
e Filé mignon ao molho picante de damasco;
e Filé mignon a soberana (grelhado, molho com cogumelo,
batatas noisettes e abacaxi caramelado);
Filé mignon com creme de leite e pimenta verde);
Medalh&o ao molho de queijo;
Medalhdo ao molho madeira;
Escalopinho ao molho de Gorgonzola;
Escalopinho ao molho de vinho tinto e pimenta biquinha;
Filé mignon ao molho de cogumelos;
Strogonoff de filé mignon;
Rosbife ao molho de limao;
Rocambole de carne.
Escalopinho ao molho de vinho tinto e pimenta biquinha
Carnes Brancas:

e Frango a Grisette (grelhado, batatas noisette e ervilhas);

e Frango imperial (grelhado, puré de batatas, ervilhas e
aspargos);

e Suprema de frango a Cairo (filé de frango a milanesa e arroz
egipcio);

e Frango a Fiorentina (grelhado, espinafre ao creme, linguica e
bacon);

e Frango a Catupiry (grelhado, catupiry, gratinado e batatas
souté);

e Frango a Jardineira (grelhado, molho roti);

e Strogonoff de frango;

e Frango a francesa (Filés de frango grelhado, tomate,
piment&o, cebola e presunto na manteiga);

e Rolinhos de frango a rolé (Filés de frango a rolé, recheados
com maca, uva - passas, cenoura, bacon e molho de iogurte);

e Escalopes de frango recheado com peito de peru, catupiry e
ervas ao molho de laranja;

e Frango a canadense (fatias de presunto, cru, na manteiga e
creme de milho);

e Frango a moda de Parma (escalopes de peito de frango, fatias
de presuntos crus, queijo parmesao, creme de leite e vinho
branco);

e Frango xadrez (filés de frango cortados em cubos, cebola,
pimentdo verde e vermelho, amendoim ou castanha de caju e
ketchup);

e Fricassé de frango (filés de frango desfiado, palmito, batata
palha e requeijao).

Carnes Suinas:

e Lombinho Gaucho (grelhado, farofa, batatas fritas, cebolas e
tomates);

e Lombo recheado ao molho de laranja;

e Lombo com molho agridoce;

e Lombo recheado ao molho de ervas (assado recheado com
cenoura e bacon);

o Lombo recheado ao molho de ervilhas (assado recheado com
cenoura e bacon);

® Lombo recheado ao molho de cerveja;

e Lombo a Crioula (grelhado molho madeira com cebola,
linguica calabresa, pimentéo e azeitona).

Filé de peixe a suiga (grelhado, molho branco, aspargos,

queijo em fatias, gratinado) (pirosca ou jau);

e Filé de peixe Pernambuco (adoré, jardineira de legumes na
manteiga);

e Filé de peixe a Cleopatra (grelhado, camardes, cogumelos,
aspargos sauté e batatas a vapor);

e Filé de peixe a Nova Orleans (adoré, aspargos, ervilhas e
molho tartaro);

e Filé de peixe a garni (grelhado e legumes na manteiga);

e Filé de peixe Cecilia (grelhado, aspargos, molho branco,

queijo ralado, gratinado);
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e Filé de peixe a Espanhola (grelhado, legumes, molho de
tomates, cebolas e pimentdes);

Peixe assado inteiro (caranha ou tucunaré);

e Salméo ou Robalo (com cogumelo);

Salmé&o ao molho de maracuja e alcaparras.

/ARROZ, 02 tipos de arroz a escolher dentre as seguintes opgdes:

Arroz branco e arroz de banana;

Arroz branco e arroz com améndoas temperadas;

Arroz branco e arroz mexicano;

Arroz branco e arroz com ervas frescas;

Arroz branco e arroz com alho tostado;

Arroz branco e arroz com raspa de limao;

Arroz branco e arroz a grega (cenoura, pimentao, chuchu e

uva — passas);

Arroz branco e arroz a piemontesa (mussarela, presunto,

creme de leite e ervilhas);

e Arroz branco e arroz de festa (cebolinha verde, orégano,
canela, casca de laranja e castanha de caju);

e Arroz branco e Risoto alla milanese (agafrdo, manteiga e
queijo parmesao);

e Arroz branco e Risoto cremoso (creme de leite, manteiga e
queijo parmesao);

e Arroz branco e Risoto com ervilha (ervilha, salsinha, manteiga
e queijo parmesao);

e Arroz branco e Risoto com palmito (cebolinha, tomate, palmito,
queijo prato e requeijdo cremoso);

e Arroz branco e Risoto com ervas aromaticas e nozes (nozes

picadas, alecrim, salvia e manjerona, queijo parmesao).

Arroz com alho tostado

e Arroz cremoso com limao siciliano

MASSA 02 tipos de massa a escolher dentre as seguintes opgdes:
Canelone & Chopin (frango desfiado, palmito, milho verde,
cogumelos e molho branco);

Quiche de queijo;

Quiche de frango;

Quiche Lorraine;

Torta de Palmito;

Torta de Abobrinha;

Lasanha de berinjela;

Lasanha de queijo e presunto;

Couve-flor Gratinada;

Suflé de Espinafre;

Espaguete a Carbonara;

Espaguete a Parisiense;

Espaguete a Primavera;

Espaguete ao molho de camaréo;

Ravidli aos quatro queijos;

Ravidli de carne ao molho mostarda;
Ravidli de frango ao molho branco;
Penne com brocolis picantes;

Espaguete com salméao e molho de salsa.

SOBREMESAS, 04 tipos de sobremesa a escolher dentre as|
seguintes opgdes:
o Mousse de cupuagu;
Torta de liméo;
Torta alem3;
Torta mousse de chocolate;
Tarteletes Napoleéo;
Merengue de banana caramelada;
Pavé mousse de maracuja;
Pavé de péssego;
Pavé de amendoim;
Pavé de abacaxi;
Pavé de morango;
Pavé de chocolate;
Pavé de café;
Pavé de coco;
Ambrosia;
Doce de moranga em calda;
Pudim de leite;
Manjar de coco com calda de rapadura;
Sorvete com calda de banana caramelada.
Docinhos caramelizados
Cream cheese de café

BEBIDAS:
e 4 tipos de sucos naturais, com agucar e sem (trazer adogante
de primeira qualidade)
e 3tipos de refrigerantes (normal e 1 tipo light)
e Agua com, sem gas e agua aromatizada
o Coquetel de frutas sem alcool

MESAS, CADEIRAS E TOALHAS:

Deverdo estar incluidos todos os materiais necessarios, tais como:
Organizagao do ambiente;

Copos e jarras em vidro ou cristal para refrigerante, sucos e agua;
Pratos de mesa e sobremesa (porcelana branca);

Talheres de ago inox;

Guardanapos descartaveis de primeira qualidade;

Guardanapos de tecido de primeira qualidade;

Mesas decoradas com toalhas novas, devidamente passadas;
Cadeiras de policarbonato ou madeira, para suportar até 180 Kg,
almofadas com espuma revestida em Oxford com velcro para prender;
Mesas Bistrd (110 cm - minimo de 4 mesas);

Todo o pessoal especializado e uniformizado: gargom, copeiro e
cozinheiro (a), e despesas com montagem e desmontagem.

Para cada solicitagédo, o pedido minimo sera de 10 pessoas.
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BRUNCH:

TORTAS:
e Salgada quente
e Salgada fria
o Doce com recheios variados

'SANDUICHES:
e Variados com diversos tipos de paes
2 (DOIS) TIPOS DE PRATOS QUENTES:
e Caldos variados
Panquecas doce (com recheios sabores variados)
Panquecas salgada (com recheios sabores variados)
Escondidinho
Massas
_Quibes entre outros.
RES) TIPOS DE SALGADOS:
Salgados assados variados
Pao de queijo
Cuscuz
Mini hamburguer
Tapiocas doce ou salgada
Quiches
0OIS) TIPOS DE DOCES
Bolinho de chuva
Bolos sabores variados
Pudim de Leite
Frutas cortadas em cubos em pote individuais
Salada de fruta

—eo 0000

03 (

02 (

o0 000 Joeoeoeo oo

BEBIDAS:
e Refrigerantes 12 (primeira) linha diet, light e normal.
e Suco de frutas natural com 02 (duas) opgdes de escolha nos
sabores variados e chocolate gelado.

MESAS, CADEIRAS E TOALHAS:

Deverdo estar incluidos todos os materiais necessarios, tais como:
Organizagao do ambiente;

Copos e jarras em vidro ou cristal para refrigerante, sucos e agua;
Pratos de mesa e sobremesa (porcelana branca);

Talheres de ago inox;

Guardanapos descartaveis de primeira qualidade;

Guardanapos de tecido de primeira qualidade;

Mesas decoradas com toalhas novas, devidamente passadas;
Cadeiras de policarbonato ou madeira, para suportar até 180 Kg,
almofadas com espuma revestida em Oxford com velcro para prender;
Mesas Bistré (110 cm - minimo de 4 mesas);

Todo o pessoal especializado e uniformizado: gargom, copeiro e
cozinheiro (a), e despesas com montagem e desmontagem.

Para cada solicitagao, o pedido minimo sera de 10 pessoas.

LANCHE EMBALADO INDIVIDUALMENTE

COM AS SEGUINTES OPCOES A ESCOLHER:
Opgéo 01:
05 pao de queijo, biscoito de queijo ou bolo + 01 refrigerante ou suco
Opcéao 02:
01 sanduiche natural + 01 refrigerante ou suco
5 Opgéo 03:
10 salgados assados variados + 01 refrigerante ou suco
Bebidas: escolher 1 opgao
e Suco em caixinha individual de 200ml de primeira qualidade,
com canudo.
e Refrigerante em lata de primeira qualidade, 350 ml, com
canudo.
Para cada solicitagéo, o pedido minimo sera de 10 pessoas.

1.2.2. A presente licitagdo sera processada em 03 (trés) grupos, sagrando-se vencedor aquele que apresentar o menor prego por item, podendo a empresa
ofertar proposta para um, dois ou todos os grupos.

GRUPO NOME MUNICIPIOS

Palmas, Colméia, Guarai, ltacaja, Pedro Afonso, Miracema
do Tocantins, Miranorte, Cristalandia, Paraiso do
Tocantins, Ponte Alta do Tocantins, Porto Nacional, Novo
Acordo, e demais Promotorias que venham a sen
implantadas nesta circunscricado.

REGIAO
1 CENTRAL

AAraguatins, Augustinépolis, Itaguatins, Tocantinépolis,
- Wanderlandia, Xambioa, Ananas, Araguaina, Filadélfia,
2 REGIAO NORTE Goiatins, Arapoema, Colinas do Tocantins, Araguacema,
demais Promotorias que venham a ser implantadas nesta
circunscrigao.

Gurupi, Formoso do Araguaia, Peixe, Figueirdpolis,
Alvorada, Araguagu, Palmeirdpolis, Parana, Dianépolis,
Natividade, Arraias, Taguatinga, demais Promotorias que
venham a ser implantadas nesta circunscrigéo.

3 REGIAO SUL

1.3. O objeto desta contratagcdo ndo se enquadra como sendo de bem de luxo, conforme Decreto Federal n. 10.818/2021, adotado no ambito do MPTO pelo
Ato PGJ n. 036/2022.

1.4. Os bens objeto desta contratacdo sdo caracterizados como comuns, pois podem ser estipulados padroes de desempenho e qualidade definidos
objetivamente pelo edital, por meio de especificagdes usuais no mercado, conforme definigdes do art. 6°, XIll, da Lei 14.133/2021.

1.5. O prazo de vigéncia da Ata de Registro de Pregos (ARP) sera de 12 (doze) meses, e podera ser prorrogado, por igual periodo, desde que comprovado o
preco vantajoso, consoante o art. 84 da Lei 14.133/2021.

1.5.1. A divulgagdo da contratagdo no Portal Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP), condigdo indispensavel para a eficacia do contrato e de seus
aditamentos, devera ocorrer em até 20 (vinte) dias Uteis, contados da data de sua assinatura, conforme art. 94 da Lei 14.133/2021.

1.6. Em caso de discordancia existente entre as especificagdes do objeto descritas no catalogo de compras do Governo Federal e as constantes deste Termo
de Referéncia, prevalecerdo as ultimas.
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2. FUNDAMENTAGAO E DESCRIGAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

2.1. A Lei Complementar (LC) n. 51, de 02 de janeiro de 2008 Ill, define, nos artigos 1° e 2°, que o Ministério Publico do Estado do Tocantins (MPTO) é uma
instituicdo permanente, essencial a fungado jurisdicional do Estado, ao qual compete realizar a defesa da ordem juridica, do regime democratico e dos
interesses sociais e individuais indisponiveis, sendo Ihe estabelecida autonomia administrativa e funcional.

2.2. Para cumprir suas atribuigbes constitucionais, o MPTO realiza diversas solenidades e eventos oficiais - dentre eles, treinamentos, palestras, oficinas,
congressos e seminarios, além de solenidades de interesse publico e social, recebendo autoridades de 6rgéos publicos e cidadaos, estes ultimos definidos
como publico alvo das atividades do parquet tocantinense, interessados em participar dos eventos realizados.

2.3. Na busca pela melhoria da qualidade e aprimoramento de seus servigos, o 6rgdo desenvolve projetos e eventos institucionais que buscam cumprir seus
objetivos. A prestagdo de servigos de buffet tem sido ofertada nestes eventos, em todas as regides do estado; solenidades que, além da finalidade e
capacitagao do publico interno, possui fito educativo e conscientizador, destinados também aos cidadaos.

2.4. Essas cerimdnias, em sua maioria, contam com a participagdo dos integrantes (membros e servidores) do MPTO, que, muitas vezes, se deslocam de
seus domicilios em outros estados ou municipios, para compartilhar conhecimentos, ministrar cursos ou dividir experiéncias, bem como, com a presenga de
convidados, instrutores, mediadores dos eventos, bem como autoridades representantes dos diversos poderes estaduais e sociedade civil.

2.5. Ante ao exposto, necessidade identificada na fase de estudo preliminar diz respeito a otimizagdo do tempo destinado aos eventos organizados pelo
MPTO, gerando maior comodidade aos participantes, principalmente aos que vém de outras localidades, oportunizando a continuidade aos
trabalhos, evitando refugo e prolongamento dos intervalos para alimentagdo, dentro dos limites da razoabilidade e proporcionalidade, observados
quando do planejamento dos eventos institucionais da Procuradoria-Geral de Justica do Estado do Tocantins (PGJ-TO).

Analise do Modelo de Contratagao Atual

2.6. No ano corrente, a necessidade estava sendo atendida no Ministério Publico do Tocantins (MPTO) por meio da Ata de Registro de Pregos n. 076/2023,
firmada entre a Procuradoria-Geral de Justica do Tocantins (PGJ-TO) e a empresa Alline Buffet Ltda - ME, com vigéncia até 23/11/2024, conforme informagdes
do processo eletronico SEI n. 19.30.1060.0000680/2023-16.

2.7. Préximo ao encerramento da Ata, foi autuado o processo eletronico SEI n. 19.30.1060.0000571/2024-46 para abertura de procedimento licitatorio
objetivando a contratagcdo de empresa para prestacédo de servigos de buffet, por meio de procedimento auxiliar de sistema de registro de pregos. Foi publicado
o Edital de Pregéo Eletrénico n. 90026/2024 ID SEI (0348686), do qual se sagrou vencedora a empresa Encantho Buffet e Eventos Ltda, tendo sido assinada
a Ata de Registro de Pregos n. 085/2024 1D SEI (0355192), com vigéncia até 05 de novembro de 2025.

2.8. No entanto, apds o inicio da execugdo do objeto, na analise do pagamento da Nota de Empenho 2024NE002692 (0362814), a Controladoria Interna
detectou indicios de que a contratada havia apresentado ao MPTO Certidées Negativas de Débitos Federal e Municipal falsas, tanto na fase de execucéo da
despesa quanto na sessdo do Pregdo, como detalhado nos Despachos Cl ID SEI (0363640 e 0363841), acostados ao processo SEI n.
19.30.1060.0000571/2024-46.

2.9. Na sequéncia, houve andlise e manifestacdo da Assessoria Juridica da Diretoria-Geral, segundo Parecer AJDG N. 549/2024 (0364682) e da Assessoria
Juridica do Procurador-Geral de Justica, por meio do Despacho AJPGJ (0365854). Por fim, foi designada a comissdo de apuracdo e instaurado o
Procedimento Administrativo de Responsabilizagdo (PAR) de n. 19.30.1500.0001306/2024-82 destinado a apuragdo de supostas irregularidades praticadas
pela empresa Encatho Buffet e Eventos Ltda e averiguacédo de indicios de falsidade, fraude na licitagdo e na execugdo contratual, ante a suposta infringéncia
do art. 155, VII, IX e Xll da Lei n. 14.133, de 1° de abril de 2021 c/c art. 5°, IV, alineas “b” e “d” da Lei n. 12.846, de 1° de agosto de 2013.

2.10. Ante ao exposto, considerando a justificativa para a despesa e a necessidade da Administragdo mencionada acima e, tendo em vista o sobrestamento
do processo 19.30.1060.0000571/2024-46 até a conclusédo do PAR, consoante Despacho de Encaminhamento ID SEI (0368156) e ainda posto que a Portaria
n. 1540/2024 concedeu a comissdo de apuragdo o prazo 180 (cento e oitenta) dias para conclusdo do Processo Administrativo de Responsabilizagéo, nos
termos do Art. 10, § 3°, da Lei Federal n. 12.846/2013, torna-se imperativa a abertura de novo procedimento licitatério visando o atendimento das demandas
da instituigéo.

3. ALINHAMENTO A ESTRATEGIA

3.1. Aos Objetivos Estratégicos do PEI-MPTO-2020-2029:
3.1.1. A presente necessidade esta alinhada ao Planejamento Estratégico do MPTO para o periodo 2020-2029, nos termos da Resolugdo CPJ n. 006, de 5 de
agosto de 2020:

No ambito das perspectivas de Apoio e Gestdo e de Cultura Organizacional, nos objetivos:

a) Promover a imagem do MPTO, estreitando o relacionamento institucional com os Poderes e o didlogo com a sociedade, mediante atuagéo e
comunicagdo adequadas.

b) Melhorar os resultados da atuagao finalistica promovendo infraestrutura adequada;
c) Aperfeicoar o modelo de gestdo, estimulando a formagéo continua, valorizando o mérito e o trabalho integrado, garantindo a unidade institucional.

3.2 Previsdao no PCA
3.2.1. O objeto da contratagéo esta previsto no Plano de Contratagées Anual (PCA) de 2024, na forma abaixo resumida:

Identificador da Data Conclusao
Grupo/Classe Descrigdo da Valor Total
Futura Contratacao N. DFD da Fase Externa
Catmat/Catser Necessidade Estimado
(PNCP) da Contratagao
- 12/
925892-24/2025 19/2024 632- Servigos de Servigo de Buffet R$ 824.812,00
Fornecimento de Comida 2025

3.3. Alinhamento com o Plano de Logistica Sustentavel (PLS)
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3.3.1. Verificou-se que o objeto desta contratagdo ndo se enquadra nas praticas de sustentabilidade, nem nos eixos tematicos e objetivos previstos na
Resolugéo n. 004/2018/CPJ (que Regulamenta a Politica de Sustentabilidade do MPTO e institui o Plano de Logistica Sustentavel - PLS-MPTOQO), todavia, a
contratacdo observara as orientagbes e normas voltadas a sustentabilidade ambiental, em especial, o disposto na Instrugdo Normativa n. 01, de 19 de janeiro
de 2010, da Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informacéo do Ministério do Planejamento, Orgamento e Gestdo do Governo Federal, que dispde sobre
os critérios de sustentabilidade ambiental na aquisigdo de bens, contratagéo de servigos ou obras pela Administragdo Publica Federal.

4. DESCRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODO

4.1. Com base na andlise do Estudo Técnico Preliminar tendo como escopo decisério a adequagao orgamentaria, a economicidade, a eficacia e eficiéncia da
contratagcdo publica, bem como contratagdes similares realizadas pela PGJ-TO e por outros 6rgédos publicos, constata-se que a melhor solugéo para o
atendimento da presente necessidade é a contratacdo de empresa especializada na prestagdo de servigos de buffet, incluindo a organizagéo e fornecimento
de coffee break, almogol/jantar, coquetel, brunch e lanche individual, visando atender as necessidades da Procuradoria-Geral de Justica em Palmas e das
Promotorias de Justi¢a do interior do Estado do Tocantins.

4.2. O agrupamento dos itens se dara por regides do estado, visando atender as demandas institucionais do MPTO, mediante fornecimento de servigos de
buffet com maior eficiéncia, presteza e qualidade e alcangar a redugdo nos custos do servigo, ante a possibilidade de contar com uma atuagdo mais
profissional e a agilidade na resolucéo de problemas comuns, resultando em indices de qualidade, conforto, bem-estar e oferecendo comodidade ao publico
interno e externo presentes nos eventos.

4.3. Para o atendimento da demanda e considerando suas peculiaridades, optou-se pela contratagdo dos servigos de buffet por meio do SRP para eventual
contratacdo de empresa especializada nessas atividades, tendo em vista o alcance de maior vantajosidade e economicidade, e ter multiplas opgdes para que
0 servigo possa se moldar a Regido onde sera realizado o evento, como também dotar de maior celeridade e eficiéncia as varias etapas da execugéo dos
mesmos.

5. REQUISITOS DA CONTRATAGAO

Requisitos internos

5.1. A contratada devera observar os seguintes requisitos para atendimento da demanda:

a) A Assessoria de Cerimonial sera responsavel pela comunicagdo com a empresa contratada, e as solicitagdes serdo feitas mediante requisigao.

b) As entregas deverao ser efetuadas nos locais indicados previamente pela Assessoria de Cerimonial, com observancia dos horarios estabelecidos na
requisigao.

c) A contratada ndo podera, sem a prévia autorizagdo da Procuradoria-Geral de Justica do Tocantins (PGJ-TO), utilizar em qualquer dos materiais que
venha a fornecer na prestagao de servigos, sua logomarca ou outros sinais que possam ser caracterizados como sua divulgagédo ou propaganda.

d) Todas as despesas decorrentes de transporte dos produtos e funcionarios correréo por conta da contratada.
e) A qualidade e pontualidade na prestagédo dos servigos devem ser rigorosamente observadas pela contratada.
f) A contratada devera aceitar o controle de qualidade realizado pela fiscalizagdo da contratada.

g) Cabe a contratada: orientar os funcionarios a cumprirem as normas internas relativas a seguranga nos prédios da contratante.

h) Fornecer os materiais descritos nos respectivos grupos, com rapidez e eficiéncia.
i) Cumprir o objeto do contrato estritamente de acordo com as normas que regulamentam o objeto da contratacéo.

5.1.1. Ao se considerar os eventos institucionais realizados pelo MPTO, em que se exigem procedimentos e providéncias compativeis com o carater de casa
cerimbnia/evento, faz-se necessaria, a contratacdo de servicos de buffet com correspondéncia em qualidade, apresentagdo e ambientes adequadamente
organizados.

5.1.2. Isto posto, a contratada devera disponibilizar: produtos e servicos de alta qualidade; pessoal devidamente treinado e uniformizado; equipamentos
necessarios a realizagédo dos servigos (lougas, talheres, rechauds, travessas, mesas, toalhas) sempre em perfeito estado e boa apresentagéo;

Requisitos Técnicos
5.2. Deverao ser apresentados juntamente com a Proposta Comercial os seguintes documentos:
a) Alvara da autorizacdo e licenga de funcionamento da licitante, expedida pela Vigilancia Sanitaria Estadual ou Municipal;

b) No ato da contratagao, a licitante vencedora devera comprovar que possui em seu quadro de trabalho, no minimo 01 (um) profissional Nutricionista com
registro no Conselho Regional de Nutricdo - CRN, nos termos da Resolugdo n. 378/2005.

5.2.1. Devendo ser comprovado esse vinculo através de registro em carteira de trabalho, contrato de trabalho ou contrato social, além de declaragéo de
corresponsabilidade do nutricionista, com firma reconhecida em cartério e certiddo expedida pelo referido conselho de classe CRQ (Certificado de Registro e
Quitagéo), conforme Resolugdo CFN n. 702, de 15 de setembro de 2021.

Requisitos de Sustentabilidade:

5.3. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descrigdo do objeto, devem ser atendidos os seguintes requisitos, que se baseiam no
Plano Nacional de Residuos Sdlidos e no Guia Nacional de Contratagdes Sustentaveis:

5.3.1. Utilizagdo minima de copos, vasilhames e embalagens descartaveis.

5.3.2. Os alimentos devem ser acondicionados, preferencialmente, em embalagens retornaveis, recicladas ou reciclaveis.

5.3.3. No caso da utilizagdo de 6leo de cozinha, a contratada devera proceder ao recolhimento do dleo e sua destinagéo para reciclagem, com total proibigdo
de que seja despejado na rede de esgoto do MPTO.

Subcontratagao
5.4. Nao é admitida subcontratagao do objeto contratual.
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Garantia da contratagao

5.5. Por se tratar de aquisicdo de produtos comuns, ndo havera exigéncia e estabelecimento de parametros para garantia contratual, tais como caugéo,
seguro-garantia ou fianga bancaria, previstos nos arts. 96 e seguintes da Lei n. 14.133/2021, uma vez que o objeto serd cumprido no momento da entrega do
objeto.

6. DA EXECUGAO DO OBJETO

Condigdes de Entrega

6.1. Os servigos de alimentacdo, buffet com fornecimento de coffee break, almogo/jantar, coquetel, brunch e lanche individual, sera solicitado a partir da
assinatura do instrumento de contrato ou do recebimento da Nota de Empenho, no endereco indicado pela Assessoria de Cerimonial.

6.2. A contratante podera solicitar, por escrito em até 48 (quarenta e oito) horas antes da realizacdo do evento, a degustagdo prévia de itens do cardapio
solicitado, para fins de certificagdo quanto a qualidade dos alimentos, e também apresentar outras sugestdes.

6.3. Por se tratar de prestacdo de servigos de alimentagéo (Buffet), com fornecimento de coffee break, almogo, coquetel, brunch e lanche individual, os quais
poderdo haver solicitagdes para servigos em prazos de até 48 (quarenta e oito) horas, na qual estardo descritos quais os tipos de servigos que deveréo ser
prestados, especificagcdes segundo o Termo de Referéncia e as quantidades.

6.4. Podera haver o cancelamento do servigo, mediante prévia comunicagao ao Fornecedor, sem 6nus para o Ministério Publico do Estado do Tocantins até
02 (dois) dias antes da data prevista para a realizagédo do evento.

6.5. Quando solicitado o fornecimento de coffee break, almogo, coquetel, brunch e lanche individual, o Fornecedor devera providenciar o buffet de acordo
com os tipos de cardapios descritos pelo Ministério Publico do Estado do Tocantins ou sugerir outras opgdes de cardapios em condigdes similares, desde que
a contratante aprove e autoriza os servigos.

6.6. Eventualmente, mediante prévio acordo entre o Ministério Publico do Estado do Tocantins e o Fornecedor, podera haver modificagdo dos itens
componentes dos cardapios especificados, desde que mantida a equivaléncia no que se refere a quantidade, qualidade e preco proposto para cada tipo de
servigo.

6.7. Quando o Ministério Publico do Estado do Tocantins solicitar qualquer servigo de Buffet ou de apoio, o Fornecedor, devera se responsabilizar pelas
seguintes atividades, as quais ja estarao incluidas no prego do servigo:

6.7.1. Organizagédo adequada do ambiente;

6.7.2. Disponibilizagédo de servigo de gargom, para os itens 1, 2 e 3 na propor¢do de 01 (um) para cada 15 (quinze) convidados, sendo estes devidamente
treinados, 01 (um) Chefe de Cozinha e 01 (um) Auxiliar de Cozinha;

6.7.3. Disponibilizacdo de mesas aparadoras com toalhas em tecidos do tipo (jacquard, adamascada ou linho, coloridas e nas cores brancas, azul-marinho e
marfim), Mesas Bistrd (110 cm de altura), conforme a quantidade de pessoas indicadas pelo Ministério Publico do Estado do Tocantins;

6.7.3.1. Disponibilizagao de cadeiras em policarbonato ou madeira, para suportar até 180 Kg, acompanhadas de almofadas com espuma revestida em Oxford
com velcro para prender;

6.7.3.2. Todo o material devera ser esterilizado no local do evento com antecedéncia;
6.7.3.3. Todos os alimentos devem ter plaquinhas de identificagéo;
6.7.3.4. Todos os garcons devem estar uniformizados, devidamente para cada evento;

6.7.4. Disponibilizagcdo de mesas; bandejas de inox ou prata; travessas de porcelana, vidro ou inox; jarras térmicas para o transporte dos sucos até o local do
evento e jarras de vidro para servir; lougas; rechauds de prata, porcelana e inox adequados para cada tipo de comida; tacas adequadas para cada tipo de
bebida; pratos de porcelana; talheres de inox; mesas bistrd de 110 cm de altura, biombos para fechamento de cozinha, sendo todos estes itens em
quantidade proporcional ao nimero de participantes;

6.7.5. Orientar, coordenar, acompanhar, dar ordens ao contingente alocado (terceirizagéo), resolver quaisquer imprevistos, inclusive a corregéo de situagdes
adversas, para o perfeito desenvolvimento das atividades, devendo o representante do Fornecedor estar munido de telefone celular;

6.7.6. Atender com presteza as solicitagdes dos palestrantes, conferencistas, autoridades, convidados e demais participantes do evento no que diz respeito
aos servigos de Buffet;

6.7.7. Disponibilizar toda a infraestrutura necessaria a execugao do servigo, que devera estar em conformidade com a solicitagdo do Ministério Publico do
Estado do Tocantins, com antecedéncia minima de 02 (duas) horas antes do inicio do evento;

6.7.8. Responsabilizar-se pelo recolhimento do material utilizado apds o evento, ressarcindo os eventuais prejuizos causados ao Ministério Publico do Estado
do Tocantins;

6.7.9. Fiscalizar o controle de entrada para ser aferido pelo servidor responsavel da Assessoria de Cerimonial.

6.7.10. Nos casos de disponibilizagdo de equipamentos e/ou outros materiais pelo Ministério Publico do Estado do Tocantins, o Fornecedor se responsabiliza
pela integridade dos equipamentos e/ou materiais que estiverem sob os seus cuidados, ressarcindo o Ministério Publico do Estado do Tocantins quaisquer
despesas decorrentes de sua ma utilizagao.

6.7.11. O Ministério Publico do Estado do Tocantins, por meio do seu representante, podera solicitar reunido prévia, antes da realizagéo do evento, com a
equipe do Fornecedor que participara da execugdo dos servicos, a fim de lhe dar as orientagdes que se fizerem necessarias.

Para verificar a autenticidade, acesse o site do MPE/TO e use a chave: d6278b17 - c52144a2 - d2b2765a - 7€901e06



6.7.12. Havendo a ocorréncia de fatos ou anormalidades que venham a prejudicar a perfeita execugdo dos servigos, devera o Fornecedor comunicar a
Assessoria de Cerimonial responsavel pelos eventos, em tempo habil, de preferéncia por escrito, viabilizando sua interferéncia e corre¢cdo da situagao
apresentada.

6.7.13. A Administracéo rejeitara, no todo ou em parte, servigo ou fornecimento executado em desacordo com as especificagdes solicitada

7. OBRIGAGOES DAS PARTES

7.1. Sao obrigagoes da contratada

7.1.1. Observar as leis, decretos, regulamentos, portarias e demais normas aplicaveis direta e indiretamente a contratacéo;

7.1.2. Cumprir todas as obrigagdes constantes no Termo de Referéncia, no Edital, seus anexos e sua Proposta, assumindo como exclusivamente seus os
riscos e as despesas

decorrentes da boa e perfeita execugao do objeto;

7.1.3. Fornecer os materiais e prestar os servigos dentro das especificacdes exigidas e constantes da proposta de pregos apresentada no prazo
preestabelecido e no local indicado pelo Ministério Publico do Estado do Tocantins;

7.1.4. Retirar, substituir e transportar, de imediato, por conta prépria, todo ou em parte, o objeto contratado que vier apresentar defeito ou ser rejeitado, sem
6nus para o Ministério Publico. Em caso de ndo cumprimento, cabera ao Ministério Publico do Estado do Tocantins aplicar multa compensatéria/indenizatéria
no percentual de 5% (cinco por cento) calculado sobre o valor do contrato;

7.1.5. Prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pelo Ministério Publico do Estado do Tocantins;

7.1.6. Pagar todos os tributos, contribuigbes fiscais que incidam ou venham a incidir, direta ou indiretamente, sobre os bens, bem como eventual custo de
frete na entrega;

7.1.7. Responsabilizar-se, em relagdo aos seus profissionais, por todas as despesas decorrentes da execucdo dos servicos objeto deste ajuste, tais como
salarios, seguros de acidentes, taxas, impostos e contribuigdes, indenizagdes, auxilio-refeicdo, auxilio-transporte, uniforme completo e outras despesas que
porventura venham a ser criadas e exigidas;

7.1.8. Instruir os seus profissionais, quanto a prevengdo de acidentes e incéndios, assumindo, também, a responsabilidade por todas as providéncias e
obrigacdes estabelecidas na legislagédo especifica de acidentes do trabalho, quando forem vitimas seus empregados na execugdo dos servigos contratados
ou em conexdo com eles, independentemente do local do evento;

7.1.9. Manter seus funcionarios devidamente uniformizados de acordo com a fungdo a ser exercida, devendo ser observadas as normas de higiene na
prestacdo dos servigos;

7.1.10. Manter sigilo sobre todo e qualquer assunto do interesse do Ministério Publico do Estado do Tocantins, que por ventura venha a tomar conhecimento
em razdo da contratagdo, devendo orientar seus empregados nesse sentido, sob pena de responsabilidade civil, penal e administrativa, conforme o caso;

7.1.11. Realizar os levantamentos necessarios de todos os subitens do Termo de Referéncia e quantitativos indispensaveis a realizacdo do Evento
pretendido pelo Ministério Publico do Estado do Tocantins e apresentar, no prazo de até 02 (dois) dias, orcamento detalhado e Plano de Execucéo para a
realizagao do Evento, para aprecia¢do do Ministério Publico do Estado do Tocantins;

7.1.12. Na hipétese de reformulagdo do orcamento detalhado e do Plano de Execugdo, por solicitagdo do Ministério Publico do Estado do Tocantins, o
Fornecedor devera reenvia-los com os ajustes necessarios, no prazo de 01 (um) dia, contado da solicitagéo;

7.1.13. Adotar medidas para a prestagdo dos servigos solicitados, observando todas as condigdes e especificacdes aprovadas pelo Ministério Publico do
Estado do Tocantins;

7.1.14. Providenciar a imediata troca de qualquer material ou equipamento julgado inadequado ou que ndo atenda as necessidades do Ministério Publico do
Estado do Tocantins durante a realizagdo dos Eventos;

7.1.15. Responder por quaisquer danos causados direta ou indiretamente a bens de propriedade do Ministério Publico do Estado do Tocantins ou de
terceiros, quando estes tenham sido ocasionados por seus empregados/profissionais por ocasido dos servigos contratados;

7.1.16. Manter os seus empregados devidamente identificados por cracha quando em trabalho, devendo substitui-los, imediatamente, caso sejam
considerados inconvenientes a boa ordem e as normas disciplinares do Ministério Publico do Estado do Tocantins;

7.1.17. Arcar com as despesas decorrentes de qualquer infragdo praticada por seus empregados, desde que relacionadas a prestagdo dos servigos
contratados;

7.1.18. Zelar pela perfeita execugéo dos servigos, sanando as falhas eventuais, imediatamente apés sua verificagéo;
7.1.19. Indicar formalmente preposto, visando a estabelecer contatos com o representante do Ministério Publico do Estado do Tocantins;

7.1.20. Orientar os seus empregados quanto a conduta na prestacédo dos servigos, observando as normas e regulamentos internos do Ministério Publico do
Estado do Tocantins, porém, sem qualquer vinculo empregaticio com o Ministério Publico do Estado do Tocantins;

7.1.21. Executar os servigos impreterivelmente no horario estipulado pelo Ministério Publico do Estado do Tocantins;
7.1.22. Comunicar, por escrito, quando verificar condigdes inadequadas ou a iminéncia de fatos que possam prejudicar a perfeita prestagdo do servigo;

7.1.23. Comunicar, por escrito, eventual atraso ou paralisagdo dos servigos, apresentando razdes justificadoras, que serdo objeto de apreciacédo pelo
Ministério Publico do Estado do Tocantins;
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7.1.24. Manter limpo o local em que foram realizados os servigos de instalagéo de qualquer dos itens contratados;
7.1.25. Responsabilizar-se por todo o tipo de transporte de material, ferramentas, funcionarios e equipamentos para o local do Evento;

7.1.26. Cumprir, impreterivelmente, todos os prazos e condigdes exigidos e observar as datas, horarios e local de realizagdo de cada servigo constante no
Plano de Execugao aprovado pelo Ministério Publico do Estado do Tocantins;

7.1.27. Responsabilizar-se pela equipe de funcionarios, bem como pelo material necessario para a realizagéo dos servigos;

7.1.28. Responsabilizar-se pelos custos de montagem e desmontagem de equipamentos, por ocasido de mudanga de local de realizacédo dos eventos;
7.1.29. Apresentar os documentos fiscais de cobranga em conformidade com o estabelecido no Contrato;

7.1.30. Fornecer alimentos de primeira qualidade, de procedéncia conhecida e dentro do prazo de validade estipulado pelo fabricante ou Fornecedor;

7.1.31. Prezar pela higiene, boa conservagao dos alimentos e todos os procedimentos e normas pertinentes ao transporte manuseio e armazenamento dos
alimentos a serem fornecidos;

7.1.32. Responsabilizar-se por danos que comprovadamente vier a causar, caso realize o fornecimento com produtos de méa qualidade, estragado ou fora
dos padrdes de higiene;

7.1.33. Acatar a fiscalizagdo do Ministério Publico do Estado do Tocantins levada a efeito por pessoa devidamente credenciada para tal fim, e cuja
solicitagdo atender-se-a imediatamente, comunicando-o de quaisquer irregularidades detectadas durante a execugéo dos servigos;

7.1.34. Nao transferir a outrem o objeto licitado, no todo ou em parte, a quem quer que seja, sem a prévia autorizagdo do Ministério Publico do Estado do
Tocantins.

7.1.35. Manter, durante a execugdo do contrato, todas as condi¢cdes de habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitagdo, em conformidade com art. 92 inciso
XVI, da Lei n® 14.133/2021.

7.2. Obrigagoes da contratante (PGJ-TO)

7.2.1. Apresentar, na forma da legislagdo em vigor, os documentos e informagdes necessarias a execugao dos servigos objeto da contratagao;
7.2.2. Assegurar-se da boa prestagéo dos servigos e do bom desempenho;

7.2.3. Prestar todas as informagdes relacionadas a execucéo dos servigos que venham a ser solicitadas pela contratada;

7.2.4. Convocar o Fornecedor, por meio de e-mail, para apresentar orgcamento detalhado e Plano de Execugao para a realizagdo do evento pretendido. O

referido e-mail contera informagdes necessarias a elaboragdo dos documentos mencionados;

7.2.5. Analisar o orgamento detalhado e o Plano de Execugéo proposto pelo Fornecedor e solicitar ajustes, se necessarios. Nesta hipotese, fica estabelecido
o prazo de 02 (dois) dias para o Fornecedor reenviar o Plano de Execugéo, na forma solicitada;

7.2.6. Prestar as informagdes e os esclarecimentos pertinentes aos eventos, que venham a ser solicitados pelo preposto do Fornecedor;
7.2.7. Permitir o acesso dos representantes ou prepostos ao local de prestagédo dos servigos, desde que devidamente identificados;
7.2.8. Verificar a preparagdo dos ambientes e a disponibilidade dos equipamentos antes do inicio dos Eventos;

7.2.9. Rejeitar, no ato da entrega, no todo ou em parte, com a devida justificativa, qualquer servigo executado em desacordo com as especificagdes e
obrigacdes assumidas pela contratada, solicitando a substituicdo ou corre¢ao dos servicos que ndo tenham sido considerados adequados;

7.2.10. Promover o acompanhamento e a fiscalizagcdo da contratagdo, sob os aspectos quantitativos e qualitativos, anotando em registro préprio as falhas
detectadas, comunicando as ocorréncias de quaisquer fatos que exijam medidas corretivas por parte do Fornecedor;

7.2.11. Ceder ao Fornecedor, por ocasido do evento, se necessario, o espago fisico em suas dependéncias, onde serdo instalados os equipamentos e
alocados os profissionais para a prestagdo dos servicos;

7.2.12. Providenciar a autorizacédo para o uso de locais que ndo sejam de responsabilidade do Fornecedor;
7.2.13. Comunicar ao Fornecedor, qualquer irregularidade no fornecimento dos materiais;

7.2.14. Solicitar a substituicdo de material que apresentar defeito durante realizagéo do evento utilizacéo.

7.2.15. Registrar todas as ocorréncias relacionadas com a execugado dos servigos, adotando as providéncias necessarias ao seu fiel cumprimento, tendo por
parametro as clausulas contratuais;

7.2.16. Receber e atestar a nota fiscal, procedendo, o envio ao Departamento de Finangas e Contabilidade, para as providéncias relacionadas com o
pagamento;

7.2.17. Efetuar os pagamentos devidos nas condi¢des estabelecidas neste instrumento;
7.2.18. Aplicar as sanc¢des administrativas, quando necessarias, observado o direito ao contraditério e a ampla defesa e devido processo legal;
7.2.19. Designar servidor para acompanhar e fiscalizar o contrato, conforme previsto na legislagéo de regéncia, e ato interno especifico.

8. DA GESTAO E FISCALIZAGAO DO CONTRATO

8.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, consoante as clausulas avengadas e as normas previstas na Lei de regéncia, e cada parte
respondera pelas consequéncias de sua inexecucao total ou parcial.

8.2. A gestdo e fiscalizagdo do contrato sera exercida, no que couber, pelas regras gerais estabelecidas no Capitulo VI (Da execugdo dos Contratos) da Lei n.
14.133/2021 e nos termos do Ato PGJ n. 018/2023[21 , publicada no DOMP n. 1658, de 30/03/2023.
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8.2.1. Em se tratando de Ata de Registro de Prego, os gestores e fiscais da ARP, bem como os seus substitutos, ficardo automaticamente designados para
exercerem essas fungdes nos contratos delas decorrentes.

8.3. As comunicagdes entre o MPTO e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de
mensagem eletronica para esse fim.

8.4. A execugao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo gestor e fiscais do contrato, ou pelos respectivos substitutos, e sera exercida por
servidores designados por ato da contratante, a quem incumbira acompanhar a gestéo e execugdo dos servigos contratados, para que sejam cumpridas todas
as condigdes estabelecidas na avenga, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administragdo, conforme ato interno especifico.

8.4.1. Cabera ao Gestor do Contrato a coordenagdo das atividades relacionadas a fiscalizagdo técnica, administrativa e de acompanhamento da execugéo

contratual, e dos atos preparatorios a instrugdo processual, ao encaminhamento da formalizagdo dos procedimentos de competéncia da Area de Contratos@l,
ao pagamento, a comunicacéo de ocorréncia de infragdes administrativas, a extingdo dos contratos, dentre outros;

8.4.2. Cabera ao Fiscal técnico o acompanhamento do contrato para avaliar a execugdo do objeto nos moldes contratados e aferir se a quantidade, a
qualidade, o tempo e o modo da prestacédo ou da execugdo do objeto estdo compativeis com os indicadores estabelecidos no edital, para fins de pagamento,
conforme o resultado pretendido pela administragdo, com o eventual auxilio da fiscalizagdo administrativa;

8.4.3. Cabera ao fiscal administrativo o acompanhamento dos aspectos administrativos contratuais em relagdo as obrigagbes previdenciarias, fiscais e
trabalhistas, bem como o controle das revisdes, reajustes, repactuagdes, atesto e pagamento das faturas e providéncias tempestivas quando do
inadimplemento do contratado;

8.5. O Gestor e Fiscais terdo poderes para agir e decidir perante a contratada, inclusive rejeitando servigos que estiverem em desacordo com o Contrato, com
as Normas Técnicas estabelecidas para o objeto/servigo e com a melhor técnica consagrada pelo uso, obrigando-se desde ja a contratada a assegurar e
facilitar o acesso da Gestao e Fiscalizagdo, aos servigos, e a todos os elementos que forem necessarios ao desempenho de seu encargo.

8.6. Das decisdes do Gestor e Fiscais do contrato, podera a contratada recorrer a contratante, responsavel pelo acompanhamento do contrato, no prazo de 10
(dez) dias uteis da respectiva comunicagao.

8.7. A gestdo e fiscalizagdo ndo exclui nem reduz a responsabilidade da contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que
resultante de imperfeigcbes técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica
corresponsabilidade do contratante ou de seus agentes e prepostos, segundo a lei.

9. INFRAGOES E SANGCOES ADMINISTRATIVAS

9.1. A contratada podera ser responsabilizada administrativamente pelas infrages previstas no art. 155, da Lei n. 14.133/2021, ficando sujeita a aplicagdo das
seguintes sancdes:

9.1.1. Adverténcia;

9.1.2. Multa;

9.1.3. Impedimento de licitar e contratar;

9.1.4. Declaracéo de inidoneidade para licitar ou contratar.

9.2. Para aplicagdo das sangdes, serdo observadas as normas contidas nos arts. 156 a 163 da Lei n. 14.133/2021, mediante regular processo administrativo e
assegurando ao contratado infrator o direito ao contraditério e a ampla defesa.

9.3. Nas hipoteses de cometimento de qualquer infragdo administrativa, poderdo ser aplicadas ao infrator, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as
seguintes sangdes:

9.3.1. Adverténcia, por faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretem prejuizos significativos para a contratante;
9.3.2. Multa compensatéria, em caso de inexecugéo parcial (art. 155, | e ll, Lei 14.133/2021), até o limite de 10% (dez por cento) sobre o valor contratado;

9.3.3. Multa moratéria 0,5% (zero virgula cinco por cento), por dia de atraso injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, em caso de inexecugdo parcial,
especialmente quando ensejar o retardamento da execugdo ou da entrega do objeto da licitagdo sem motivo justificado (art. 155, VII, Lei 14.133/2021), até o
limite de 15% (quinze por cento) sobre o valor contratado;

9.3.4. Multa compensatodria, em caso de inexecugéo total (art. 155, IIl. Lei 14.133/2021), até o limite de 20% (vinte por cento) sobre o valor contratado;

9.3.5. Impedimento de licitar e contratar com a PGJ-TO, pelo prazo de até 2 (dois) anos, nos casos das infragdes tipificadas no art. 155, Il, Ill, V e VI, da Lei n.
14.133/2021, quando néo se justificar a imposigao de penalidade mais grave;

9.3.6. Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punigdo ou até
que seja promovida a reabilitacdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a contratada ressarcir a contratante
pelos prejuizos causados, nos casos das infragdes tipificadas no art. 155, VIII, IX, e XII, da Lei n. 14.133/2021, nos casos em que se justificar a imposicédo de
penalidade mais grave.

9.4. Quando aplicadas as multas aqui previstas, mediante regular processo administrativo, poderdo elas serem compensadas pelo Departamento Financeiro
da contratante, por ocasido do pagamento dos valores devidos, nos termos dos arts. 368 a 380 da Lei n. 10.406, de 10 de janeiro de 2002 (Codigo Civil).

9.5 As sangbes descritas nos itens 9.1.1. (Adverténcia), 9.1.3. (impedimento de licitar e contratar) e 9.1.4. (Declaragdo de inidoneidade para licitar ou
contratar) poderdo ser aplicadas cumulativamente com a prevista no item 9.1.2. (multa), sendo que a aplicagdo de uma néo exclui a de outra, nem impede a
sobreposigdo de outras sangdes previstas na Lei Federal n. 14.133/2021.

9.6. Nenhuma parte sera responsavel perante a outra pelos atrasos ocasionados por motivo de forga maior ou caso fortuito.
9.7. Na aplicagéo das sangdes serdo considerados os principios da proporcionalidade e razoabilidade:

9.7.1. A natureza e a gravidade da infragdo cometida;

9.7.2. As peculiaridades do caso concreto;

9.7.3. Os danos que dela provierem para a Administragdo Publica;

9.8. A contratada sera notificada a recolher aos cofres do erario a importancia das multas aplicadas, no prazo maximo de 10 (dez) dias, contado da data do
recebimento do comunicado formal da deciséo definitiva de aplicagdo da penalidade, sem prejuizo das demais sangdes legais cabiveis.
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10. DOS CRITERIOS DE RECEBIMENTO DO OBJETO/SERVIGO

10.1. Os servigos serdo recebidos provisoriamente, de forma sumaria, no ato da entrega, juntamente a nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente,
pelo(a) responsavel pelo acompanhamento e fiscalizagdo do contrato, para efeito de posterior verificagdo de sua conformidade com as especificagbes
constantes no Termo de Referéncia e na proposta.

10.2. Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento provisério, quando em desacordo com as especificacdes
constantes no Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos as suas custas, sem prejuizo da aplicagédo das penalidades.

10.3. O recebimento definitivo ocorrera no prazo de 05 (cinco) dias Uteis, a contar do recebimento da nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente pela
Administragéo, apds a verificacdo da qualidade, quantidade, especificagdo dos servigcos e consequente aceitacéo pelo fiscal do contrato.

10.4. No caso de controvérsia sobre a execucédo do objeto, quanto a dimensao, qualidade e quantidade, a empresa devera ser comunicada para emisséo de
Nota Fiscal no que pertine a parcela incontroversa da execugao do objeto, para efeito de liquidagéo e pagamento.

11. CRITERIOS DE PAGAMENTO

Liquidacao:
11.1. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correra o prazo de 10 (dez) dias Uteis para fins de liquidacédo, na forma desta segéo,
prorrogaveis por igual periodo, nos termos de ato interno especifico.
11.2. Para fins de liquidagao, o setor competente devera verificar se a nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente apresentado expressa os elementos
necessarios e essenciais do documento, tais como:

a) o prazo de validade;

b) a data da emissao;

c) os dados do contrato e do érgdo contratante;

d) o periodo respectivo de execugéo do contrato;

e) o valor a pagar; e

f) eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.
11.3. Havendo erro na apresentacéo da nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, ou circunstancia que impega a liquidagdo da despesa, esta ficara
sobrestada até que o contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a comprovagao da regularizagéo da situagdo, sem 6nus ao
contratante.
11.4. A nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente devera ser obrigatoriamente acompanhado da comprovagédo da regularidade fiscal mediante
consulta aos sitios eletronicos oficiais.
Prazo de pagamento:
11.5. O pagamento sera efetuado no prazo de até 10 (dez) dias uteis contados da finalizagdo da liquidagéo da despesa, conforme seg&o anterior.
11.6. No caso de atraso pelo contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a
data de sua efetiva realizagdo, mediante aplicagédo do indice IPCA/IBGE de corregdo monetaria, ou outro indice que venha a substitui-lo.
Forma de pagamento:
11.7. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria em favor da contratada, para crédito em banco, agéncia e conta-corrente indicados pela

credora.

11.8. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento.

11.9. Quando do pagamento, sera efetuada a retengéo tributaria prevista na legislagao aplicavel.

11.10. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte, quando da realizacdo do pagamento, os
percentuais estabelecidos na legislagado vigente.

12. FORMA E CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR

12.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento licitatério, na modalidade Pregao Eletronico, por meio do procedimento auxiliar
de sistema de registro de precos, com adogao do critério de julgamento pelo Menor Prego por item, em consonancia com o art. 6°, XLI da Lei 14.133/2021.

Exigéncias de Habilitagao
12.2. As exigéncias de habilitagéo juridica, fiscal, social e trabalhista sdo as usuais para a generalidade dos servigos, conforme disciplinado nos artigos 66 e
68 da Lei 14.133/2021 e seréo detalhadas no Edital de Licitagao.

Qualificagdo Econémico-Financeira

12.3. A Qualificagdo Econémico-Financeira sera exigida conforme o art. 69 da Lei n. 14.133/2021 e legislacéo correlata, como condigdo para celebragdo da
contratacdo, observada a estrutura juridica da proponente, podendo ser comprovada por meio de consulta ao SICAF, preferencialmente e sera definida no
Edital de Licitacao.

Qualificagao Técnica

12.4. Comprovagao de aptidao para o fornecimento de bens similares de complexidade tecnoldgica e operacional equivalente ou superior com o objeto desta
contratacdo, ou com o item pertinente, por meio da apresentacéo de certiddes ou atestados, por pessoas juridicas de direito publico ou privado, nos termos do
art. 67, inciso Il, §§ 1° e 2° da Lei 14133/2021.

12.4.1. Para fins da comprovagdo de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito aos itens listados que constituem as parcelas de maior

relevancia, dimensionados nas quantidades discriminadas a seguir:

Item Descrigao Unidade de Medida ng:.:i(;?gsazger
1 Fornecimento de Coffe Break Servigo de fornecimento por pessoa 2400
2 Fornecimento de Coquetel Servigo de fornecimento por pessoa 1400
3 Fornecimento de Almogo / Jantar Servigo de fornecimento por pessoa 100
4 Fornecimento de Brunch Servigo de fornecimento por pessoa 200

12.5. A comprovagao sera realizada por meio da apresentagdo de certiddes ou atestados fornecidos por pessoas juridicas de direito publico, ou privado,
devendo atender os seguintes requisitos:
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12.5.1. Em se tratando de pessoa juridica de direito privado o atestado ou certiddo devera ter firma reconhecida.
12.5.2. Conter a identificagdo da emitente e estar assinado por pessoa devidamente identificada, habil a responder em nome da emitente.

12.5.3. E admitida a somatéria de atestados de capacidade técnica sempre que inexistir motivo para a exigéncia de atestado unico, independente da época
de expedigéo ou localidade.

12.5.4. E facultada & Comisséo de Licitagdo, ao Pregoeiro ou autoridade superior, em qualquer fase da licitagdo, a promogéo de diligéncia destinada a
esclarecer ou a complementar a instrugdo do processo, vedada a inclusdo posterior de documento ou informacdo relevante que deveria constar
originariamente da proposta.

13. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAGAO

13.1. O custo estimado total da contratagdo ¢ de R$ 656.810,00 (seiscentos e cinquenta e seis mil, oitocentos e dez reais), para o periodo de 12 (doze)
meses. 13.2. A estimativa trata-se de valor referencial com objetivo de certificar a existéncia de dotagdo orcamentaria suficiente e, por conseguinte, corroborar
com o entendimento de viabilidade da contratagdo.

13.3. Tal valor foi atualizado mediante ampla pesquisa de mercado realizada pela Area de Compras da PGJ-TO, consoante Mapa de Prego com Média
Saneada ID SEI (0374957).

14. ADEQUAGAO ORGAMENTARIA

14.1. As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos consignados na Lei Orgamentaria Anual ( 2024), classificada
na programacgao orcamentaria a seguir:

Unidade Gestora: 070100 - Procuradoria-Geral de Justi¢ca / 080500 - Fundo de Modernizagéo e Aperfeigcoamento Funcional do MP.

Acdo: 03.122.1144.2210 - Coordenacdo e Manutengdo dos Servigos Administrativos / 03.128.1170.4002 — Aperfeicoamento Funcional de Membros e
Servidores do MPTO.

Natureza da Despesa: 3.3.90.39 - Outros Servicos de Terceiros - Pessoa Juridica.

Fonte: 0500 - Recurso Ordinarios / 759 — Recursos Proprios.

14.2. A dotagédo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apds aprovagdo da Lei Orgamentaria respectiva e liberacdo dos créditos
correspondentes, mediante apostilamento.

15. INFORMAGOES GERAIS AOS FORNECEDORES

15.1. Os interessados poderdo contactar a Assessoria de Cerimonial do MPTO pelo telefone (63) 3216-7512, para dirimir duvidas e prestar os
esclarecimentos necessarios quanto ao objeto, bem como demais informagdes pertinentes.

Palmas-TO, data certificada pelo sistema.

Marcia Aparecida Arruda de Menezes Marcos Conceigao da Silva
Mat. 113912 Mat. 73707
Eplacon Eplacon

Alessandra Kelly Fonseca Dantas

Mat. 123814
Eplacon
Leide da Silva Theophilo Francine Seixas Ferreira
Mat. 121045 Mat. 122004
Indicado da Unidade Demandante Indicado da Unidade Demandante

DE ACORDO:

Jodo Ricardo de Aratujo Silva
Chefe do Departamento de Planejamento e Gestéo

[11 Institui a Lei Orgénica do Ministério Publico do Estado do Tocantins e dé outras providéncias
[Zl Regulamenta a atuagéo dos gestores e fiscais no ambito do Ministério Publico do Estado do Tocantins.
[3] Art. 57 do RIMPTO.
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